ALARIO CLAUDIO

VITICOLTORE IN DIANO D’ALBA

DOLCETTO DI
DIANO D’ALBA
SORI COSTA FIORE

Dati tecnici

COMUNE DI PRODUZIONE - Diano d’Alba (CN)
VITIGNO - Dolcetto 100%

ETA DEI VIGNETI - 60 anni

SISTEMA DI ALLEVAMENTO - Guyot
DENSITA - 4000-5000 ceppi a eftaro (Ha)
VENDEMMIA - meta Settembre

RESA MEDIA DIUVA PERETTARO - 60 ¢l
VINIFICAZIONE - in rotofermentatori

termocondizionati per 7 giorni
AFFINAMENTO - un anno in acciaio inox
PRIMA ANNATA PRODOTTA - 1988

DOLCETTO

DIDIANO D'ALBA
Caratteristiche organolettiche SORT CORRRIORE
COLORE - rosso rubino con riflessi violacei
PROFUMO - caratteristico, pieno, intenso, di frutta ATI#ALBOIRQ.NCD]‘.‘A}JDQILQ

matura con note esotiche
SAPORE - secco, caldo, morbido, giustamente tannico,
con fluidita serica

TEMPERATURA (°) DI SERVIZIO - 16-18°

Azienda Agricola Alario Claudio
Via Santa Croce, 23, 12055 - Diano d’Alba (CN) - +39.0173.231808 - info@alarioclauvdio.it - www.alarioclaudio.it



