ALARIO CLAUDIO

VITICOLTORE IN DIANO D’ALBA

BAROLO SORANO

Dati tecnici

COMUNE DI PRODUZIONE - Serralunga d'Alba (CN)
VITIGNO - Nebbiolo 100%

ETA DEI VIGNETI - 25 anni

SISTEMA DI ALLEVAMENTO - Guyot
DENSITA - 4000-5000 ceppi a ettaro (Ha)
VENDEMMIA - fine Offtobre

RESA MEDIA DI UVA PER ETTARO - 60 gl
VINIFICAZIONE - in rotofermentatori
termocondizionati per 15 giorni

AFFINAMENTO - 12 mesiin barrique francesi (50%
nuove), 12 mesi in botte grande e 12 mesi in bottiglia

PRIMA ANNATA PRODOTTA - 2004

BAROLO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Caratteristiche organolettiche

COLORE - rosso rubino con riflessi granato SOES

PROFUMO - caratteristico, pieno, intenso, di frutta
matura e note balsamiche \ATI;(ARIO CLAUDIO

OLTORE IN DIANO D ALBA

SAPORE - pieno, con finale teso e dai tannini austeri

TEMPERATURA (°) DI SERVIZIO - 16-18°

Azienda Agricola Alario Claudio
Via Santa Croce, 23, 12055 - Diano d’Alba (CN) - +39.0173.231808 - info@alarioclauvdio.it - www.alarioclaudio.it



