
Dati tecnici
COMUNE DI PRODUZIONE - Diano d’Alba (CN)

VITIGNO - Barbera 100%

ETÀ DEI VIGNETI - 60 anni

SISTEMA DI ALLEVAMENTO -  Guyot

DENSITÀ - 4000-5000 ceppi a ettaro (Ha)

VENDEMMIA - metà Ottobre

RESA MEDIA DI UVA PER ETTARO - 50 ql

VINIFICAZIONE - in rotofermentatori 

termocondizionati per 10-12 giorni

AFFINAMENTO - 18 mesi in barrique francesi (40% 

nuove)

PRIMA ANNATA PRODOTTA - 1988

Caratteristiche organolettiche
COLORE - rosso rubino intenso

PROFUMO - caratteristico, con note di mora, prugna e 

confettura

SAPORE - morbido, accattivante e avvolgente

TEMPERATURA (°) DI SERVIZIO - 16-18°

BARBERA D’ALBA
SUPERIORE
VALLETTA
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