Barbera d’Alba
D.O.C. “Valletta”

Technische Daten:

Produktionsgebiet: Diano d’Alba (CN)

Weinstock: Barbera 100%

Alter der Weinberge: 60 Jahre

Erziehungsform: Guyot

Dichte: 4000-5000 Rebstocken pro Hektar (Ha)

Ernte: Mitte Oktober

Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar (Ha): 50 ql
Weinbereitung: in rot mit thermo rotofermenters
Verfeinerung: 20 monate in Fissern Franzosisch (50%
neue, gebrauchte 50% den zweiten Schritt)

Analytische Daten:

Alkohol: 14.50 % vol.
Zucker: 2.50 g/l
Sidure: 5.90

PH: 3.35
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Verkostungsnotizen:

Farbe: roten Granat

Parfiim: Merkmal, mit Noten von Brombeere, Pflaume
und Marmelade

Geschmack: weichen, fesselnd und Kuvertierung
Temperatur (°) des Dienstes: 16-18°
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